


glutenfrei laktosefrei vegetarisch



1 Brötchen,1 Croissant,Vollkornbrot,Butter,ital.Salami,Serranoschinken,
Käseauswahl,Lachs-Mascarponecreme,hausgemachter Fruchtaufstrich

2 Brötchen,2 Croissant,Vollkornbrot,Butter,ital.Salami,Serranoschinken,
Käseauswahl,Lachs-Mascarponecreme,hausgemachte Fruchtaufstriche

- Glutenfrei

- Fleißige Handwerker 3,20€

4,90€

3,90€

   knusprige Bäckerbrötchen, Butter, Salami, Bauernschinken oder Käse

- Zu zweit schmeckt es noch besser

Frühstücksbuffet
   

11,90€
   

12,90€
   

mit HERZBLUT ins Wochenende
   

Frühstücksbuffet Sa.,So. & Feiertage von 9.00-13.30Uhr
   

Extras



- Caesar Salad
   Römersalat,Tomaten,Croutons,Parmesanhobel,
   Bacon-Chips,Sardellenfilet,Caesar-Dressing

Rucola, Tomaten, Croutons, Olivenöl, Meersalz, Parmesanhobel

Extras

7,90€

7,90€

7,90€



- Serrano-Tostada

- Flammkuchen mit Lachs & Shrimps

- Flammkuchen „Serrano“

- Jausenplatte für 2 Personen

original „Vinschgauer“ Brötchen, Südtiroler Speck,Landjäger,
Kaminwurzen, Wurstsalat, Speck, Obazda, würzige Gurken, Butter

14,90€

- Mozzarella-Tostada

- Veggie-Tostada

- Bruschetta

6,90€

6,90€

4,90€

4,10€

Serranoschinken und Parmesanhobeln, Tostada-Sauce

Pesto, Tostada Sauce

mit Sauerrahm-Creme, Speck und Zwiebeln

mit Sauerrahm-Creme, Lachs und Shrimps

Pesto-Rucola-Creme,Herzblut-Dip,Antipasti,Oliven,hausgemachtes Ciabatta

7,50€

7,50€

- Antipasti „VEGGIE“

- Herzblut-Dip mit Ciabatta

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

9,90€

4,70€

4,90€



- Spaghetti Manzo

aus feinem Rindfleisch,Dijonsenf,
Worchestersauce,Schalotten,Gurke,Kapern

12,90€

- Rumpsteak ca.250g

- Original Wiener Schnitzel vom Kalb 15,50€

- HERZBLUT „Black Burger“ GEFLÜGEL

- HERZBLUT Burger „VEGGIE“

- Süßkartoffel-Fritten                               1,80€

- Carpaccio vom Rind

- HERZBLUT Burger „DORFKIND“

Glutenfreies Burger-Brötchen, Bio Dinkel-Bratling, Salat, 
Avocado, geschmorte Zwiebel, Tomate,Herzblut-Burgersauce

Glutenfreies Burger-Brötchen, wahlweise Rind oder Geflügel, 
Parmesan, Salat, geschmorte Zwiebel,Tomate,Herzblut-Burgersauce

- HERZBLUT „Black Burger“ RIND

9,90€

8,90€

10,50€

9,90€

9,90€

19,90€

19,90€

Tomaten, Schafskäse und Olivenöl

nudel

Fisch

Fleisch

Burger

Extras

Abendkarte erst ab 18.00Uhr

Abendkarte erst ab 18.00Uhr

8,90€

9,90€

16,90€

20,90€

1,90€

Küche bis 21.00Uhr



4,90€

4,50€

Eine tolle Auswahl an selbstgebackenen Kuchen findet Ihr in der Kuchenvitrine

für kleine racker



kaffee

tee

1,90€

2,00€

2,00€

2,50€

2,30€

2,30€

2,60€



Green Lime
Black Lemon
Hibiscus Pomegranate

Mango-Smoothie

Eis-Kaffee (Eiswürfel,Kaffee,Milch,Sahne)
Eis-Schoki (Eiswürfel,Schokolade,Milch,Sahne)

wahlweise auch gerne mit Vanille, Caramel oder Haselnuss-Sirup

3,50€/0,4l
3,50€/0,4l
3,50€/0,4l

3,90€/0,4l

3,50€/0,4l
3,50€/0,4l

Limonaden, smoothie, Eistee & Co.



FORST „1857" 2,90€/Fl.

2,90€/Fl.

bier

aperitif

Longdrink

2,90€

2,90€

5,90€

5,90€

5,90€



weiss

ROT

Rosé

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

4,90€

4,90€

4,50€

4,90€

4,90€

4,90€

4,90€

5,50€



Fernet Branca                                        2,50€/2cl

Ramazotti                                            2,50€/2cl

Limoncello                                           2,50€/2cl

Grappa                                               2,90€/2cl

Jägermeister                                         2,50€/2cl

Sambucca                                             2,50€/2cl

Averna                                               2,50€/2cl

Campari                                              2,50€/2cl

Likör 43                                             2,50€/2cl

Baileys                                              2,90€/2cl

Ouzo                                                 2,50€/2cl

Wachholder                                           2,00€/2cl

Korn                                                 1,80€/2cl

Brände divers siehe Auswahl                          2,90€/2cl

-Williams Birne
-Unterthurner Brände und Grappa
-Haselnuss Brand
-Alte Marille

Spirituosen





Herzblut – Catering

Unser Name ist Programm! 

Catering bedeutet für unser Team, dass wir mit Herzblut bei der Sache sind.
 

Euch als Gast wollen wir alle Sorgen rund um die Bewirtung Eurer Gäste abnehmen. 
Ihr sollt Euch entspannen und Euren Tag unbeschwert genießen können.

Wir beraten Euch umfassend und planen mit Euch im Vorfeld alles für Eure Feierlichkeit. 
Gern bespricht unser Küchenchef alles im Detail und richtet sich ganz nach Euren Wünschen.

Auf Wunsch bekommt Ihr bei unseren Service-Mitarbeitern gerne eine Catering-Liste 
zum mitnehmen. Dann könnt Ihr in Ruhe stöbern.

Außerdem könnt Ihr bei uns folgendes Equipment für Eure Veranstaltung gleich mit buchen:

- Zuckerwattemaschine
- Popkornmaschine

- Professionelles Waffeleisen
- Kaffeevollautomaten
- Softeismaschinen

- Kühl- & Getränketechnik
- Gläser, Teller & Besteck

Für größere Events & Familienfeiern unterstützen wir Euch gerne mit unserem Fachpersonal

Auch die Ernährung liegt uns am Herzen

Bio-Filterkaffee, Bio-Espresso, Bio-Crema

Unsere Kaffeespezialitäten bekommt Ihr auch wahlweise mit: 
Soja, Mandelmilch oder laktosefreier Milch.

Produkte und Zutaten versuchen wir möglichst regional einzukaufen.

Glutenfreies Frühstück, Speisen und Kuchen wird im Angebot stätig wachsen.

Helft uns dabei!
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